Keuken van 17 tot 22.30 uur

Charcuterie and Cheese boards

hﬂiSbereide Assortiment kaas

Assortiment charcuterie

I ap a S Assortiment kaas & charcuterie

>>> Het is aangeraden te reserveren <<<
Topham plankje
Iberico — Top iberico van het huis Juan Pedro
Domecq
WEEKDAGEN VAN 16 TOT 1U
VRIJDAG TOT 2U
ZATERDAG TOT 3U

KEUKEN VAN 17 TOT 22.30U

La Rosette — Saucisson sec lyonnaise

wine tapas cocktail by Shamrock

aze0- Rl

12.00




Keuken van 17 tot 22 30 uur

Bits & Bites

_Sweet & afternoon (vanaf 16)
Bruschetta’s van de chef 2 st. ,
~ n Frambozen cheesecake 6.00

Patatas bravas / chili & looksaus b
i L Cappuccino dessert 6.00
Huisgemaakte kaasbolletjes 4 st. [ ' i
Vanillepudding / gebakken appel / Biscoff 6.00

Huisgemaakte garnaalbolletjes 4 st.

| ) Appelstrudel / vanilleijs 6.00
Nems / pikant sausje

Plukbrood Annexx style

Visreepjes / tartaarsaus

- Mexicaanse nacho’s ! Tﬂpﬂs tasting menu
5-gangen menu, per tafel. 30.00

Starters

Blini / rundscarpaccio / mosterdsaus / hazelnoot
Tomaten panna cotta / Parmaham
o N Aty Tomaten panna cotta / parmaham
Yakitori kipspiesjes "
I . Vislasagne

Blini / rundscarpaccio / mosterdsaus / hazelnoot )
o / ; Taco kip / wokgroenten
Ratatouille (veggie)
. e Frambozen cheesecake
Tataki tonijn / meloen

Bij aanpassing menu, + €3
Main courses
Gehaktballetjes / kruidige rijst / pindasaus . Heeft u bepaalde allergie,

Stoofpotje kip / paprika i laat ons dit zeker weten, wij passen aan.
Taco kip / wokgroenten

Broodje warme beenham
Vislasagne

wine tapas cocktall . byShamrock




